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Area di attività, linee di intervento, obiettivi 
 
Premesso che le amministrazione comunali di Valperga e Prascorsano tramite accordo tra le parti, 
intendono per motivi gestionali, organizzativi e di economia di scala svolgere in modo congiunto le 
procedure di gara dirette all’individuazione di un unico soggetto affidatario del servizio di ristorazione 
scolastica per il periodo 01/09/2017 – 31/08/2020, rinnovabile per altri due anni, per gli alunni della 
Scuola Primaria del Comune di Valperga e Prascorsano, scuola dell’Infanzia del Comune di 
Prascorsano, per il personale docente ed ausiliario, nonché per i dipendenti del Comune di Prascorsano, 
da prepararsi nelle cucina centralizzata della scuola secondaria di 1° grado di Valperga – Piazza Pastore 
2; 
 
Le suddette amministrazioni considerano la refezione come un momento educativo importante per lo 
sviluppo formativo e sociale degli alunni. 
L’obiettivo fondamentale che si intende perseguire con il presente accordo è quello di fornire un 
servizio di ristorazione scolastica che sia al tempo stesso risposta adeguata sotto il profilo nutrizionale e 
della qualità degli alimenti, momento di socializzazione, di formazione e di educazione grazie ad una 
costante flessibilità operativa. 
 
L’appalto in oggetto comprende i seguenti servizi: 
Scuola Primaria di Valperga: 

Preparazione dei pasti destinati alla Scuola primaria di Valperga nella cucina centralizzata presso la 
scuola secondaria di 1° grado in piazza Pastore 2 - Valperga. 
Distribuzione dei medesimi nel locale refettorio della scuola secondaria di 1° grado, in piazza Pastore 2 
- Valperga, agli alunni della Scuola Primaria, al personale docente ed ausiliario che svolge assistenza 
durante la consumazione, secondo le modalità indicate nel capitolato. 
Scuola dell’Infanzia e Scuola primaria di Prascorsano – Dipendenti comunali 
Preparazione dei pasti destinati alla Scuola primaria e alla Scuola dell’Infanzia di Prascorsano, nonché ai 
dipendenti comunali del Comune di Prascorsano nella cucina centralizzata presso la scuola secondaria 
di 1° grado in piazza Pastore 2 - Valperga 
Confezionamento, trasporto e distribuzione dei pasti destinati alla Scuola dell’Infanzia di Prascorsano 
nel locale refettorio della medesima, in Via Villa 2 - Prascorsano, al personale docente ed ausiliario ed 
assistenza durante la consumazione, secondo le modalità indicate nel capitolato. 
Confezionamento, trasporto e distribuzione dei pasti destinati alla Scuola Elementare di Prascorsano 
nel locale refettorio della medesima, in Via Villa 1 - Prascorsano, al personale docente ed ausiliario ed 
assistenza durante la consumazione, secondo le modalità indicate nel capitolato. 
Confezionamento, trasporto e consegna dei pasti destinati ai dipendenti del Comune di Prascorsano 
presso il locale adibito a mensa nel Municipio sito in Piazza Enrietto G., 1 - Prascorsano, secondo le 
modalità indicate nel capitolato. 
 
Pulizia e riassetto della cucina, della dispensa, del refettorio e dei locali annessi, compresi i servizi 
igienici e lo spogliatoio utilizzati dal personale della ditta appaltatrice nel plesso di Valperga. 
Pulizia e riassetto dei refettori della Scuola Elementare e dell’Infanzia del Comune di Prascorsano. 
 
Manutenzione ordinaria e straordinaria delle attrezzature di cucina (compresa l’eventuale sostituzione di 
apparecchiature non funzionanti); 
 
Il servizio dovrà essere svolto sulla base del capitolato speciale d’appalto, dei menù e delle tabelle 
dietetiche e merceologiche ad esso allegati. 
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Le modalità di erogazione dei servizi richiesti dal Capitolato sono ispirate alle esigenze sociali, alla tutela 
della salute e dell’ambiente, alla promozione dello sviluppo sostenibile, al Piano d’Azione Nazionale per 
il Green Public Procurement di cui al Decreto Interministeriale del 11 aprile 2008 “Approvazione del 
Piano d’azione per la sostenibilità ambientale dei consumi nel settore della pubblica Amministrazione” 
nonché ai Criteri Minimi Ambientali di cui al Decreto del Ministro dell’Ambiente e della Tutela del 
Territorio e del Mare del 25 Luglio 2011. 
 
Specifiche tecniche e prestazionali 
 
Le specifiche tecniche e prestazionali sono indicate in apposito Capitolato d’appalto che costituisce 
parte integrante e sostanziale della presente relazione. 
Il prezzo unitario per pasto a base di gara (da intendersi quale corrispettivo unitario onnicomprensivo e 
remunerativo di ogni voce dell’appalto posta a carico della ditta offerente) è pari ad € 4,82 oltre l’I.V.A., 
di cui € 0,02, oltre l’I.V.A., quale costo delle misure adottate per eliminare, o, ove ciò non sia possibile, 
ridurre al minimo i rischi in materia di salute e sicurezza sul lavoro derivanti dalle interferenze delle 
lavorazioni, ai sensi dell’art. 26, comma 5, del D. Lgs. N. 81/2008 e successive modifiche, non soggetto 
a ribasso; per un prezzo unitario a pasto soggetto a ribasso in sede di gara di € 4,80 oltre l’I.V.A. (di cui 
costo riservato al personale € 1,80) 
L’appalto avrà durata per il triennio dal 01/09/2017 al 31/08/2020, con possibilità di rinnovo biennale. 
I giorni di effettuazione del servizio saranno quelli previsti dal calendario di funzionamento delle scuole 
dell’infanzia e primaria, stabilito dalla Regione Piemonte e per tutto l’anno per i dipendenti comunali. 
 
Procedura per l’affidamento del servizio 
 
Sulla base dell’indagine effettuata relativamente alla fornitura oggetto della presente relazione si è 
rilevato che non vi sono convenzioni CONSIP. 
Pertanto si procederà all’affidamento della fornitura ai sensi dell’art. 36, comma 2, lett. b) del D.Lgs. 
18/04/2016, n. 50, all’offerta economicamente più vantaggiosa, con i criteri di cui al capitolato speciale 
d’appalto allegato.  
Così come previsto dall’art. 26 del D.Lgs. 09.04.2008, n. 81 e dalla Determinazione dell’Autorità per la 
Vigilanza sui Contratti Pubblici di Lavori, Servizi e Forniture n. 3 del 05.03.2008, è stato predisposto il 
DUVRI in quanto, considerate le attività oggetto dell’appalto, sono riscontrate interferenze per le quali 
intraprendere misure di prevenzione e protezione atte ad eliminare e/o ridurre i rischi, che è allegato al 
capitolato speciale di appalto per farne parte integrante e sostanziale. 
 
Quadro economico 
 
L’importo complessivo presunto del presente appalto è stabilito in € 250.272,00 oltre I.V.A., tale 
importo risulta determinato quale prodotto del prezzo unitario del pasto a base di gara d’appalto 
moltiplicato per il succitato numero presunto complessivo dei pasti relativo al presente appalto, (in caso 
di eventuale rinnovo biennale risulta pari ad € 417.120,00), così come risulta dall’allegato prospetto, che 
costituisce parte integrante della presente relazione. 
In riferimento al DUVRI, gli oneri relativi alla sicurezza ammontano ad € 1.042,80. 
 

IL RESPONSABILE SETTORE SERVIZI GENERALI 
                              Comune di Valperga 

       Antonietta Mancuso 

IL RESPONSABILE SERVIZIO AMMINISTRATIVO  

                          Comune di Prascorsano 

                                Roberta Buffo 


