COMUNE DI VALPERGA COMUNE DI PRASCORSANO

ALLEGATO A/6

CAPITOLATO SPECIALE DI APPALTO

SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICA
ALUNNI SCUOLA PRIMARIA, INFANZIA
E PASTI DIPENDENTI COMUNALI

DEI COMUNI DI VALPERGA E PRASCORSANO

NEL RISPETTO DEI CRITERI AMBIENTALI MINIMI

DI CUI AL D.M. del 25/07/2011, pubblicato in G.U. 21/09/2011, N. 220

PERIODO

01/09/2017 - 31/08/2020

ELENCO ATTREZZATURE E PIANTA CENTRO COTTURA
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LEGENDA

DISPENSA
CELLA SALUMI E LATTICINI cm 150x150x200h
CELLA VERDURE cm 150x150x200h
CELLA CARNI cm 200X150X200h
CELLA B.T. -18°C cm 150x150x200h
SCAFFALE INOX 4 RIP. cm 200x60x160h
SCAFFALE INOX 4 RIP. cm 150x50x160h
SCAFFALE INOX 4 RIP. cm 200x80x160h
SCRIVANIA

VERDURE

PELAPATATE 10 kg

PELAPATATE 5 kg

LAVAVERDURE

LAVATOIO INOX 2 VASCHE+SGOCC. DX
TAVOLO INOX ARM.+CASSETT. E ALZ. cm 150
MANTENITORE

TAVOLO CON CASSETTIERA E ALZATINA
CEPPO POLIETILENE PIEDISTAL. INOX cm.50X50

FREDDI

LAVAMANI CON STERILIZZA COLTELLI
TAVOLO INOX C/ALZ. E RIP. INF. cm 200
TAVOLO INOX C/ALZ. E RIP. INF. cm 150
CARRELLO TERMICO BAGNO MARIA

CARN
TAVOLQ INCX C/ALZ. E RIP. INF. cm 200
TAVOLO ARMADIATO C/ALZ. E CASSETT!
LAVAMANI CON STERILIZZA COLTELLI
CEPPO POLIETILENE PIEDISTAL. INOX ¢m.50X50

COTTURA

TAVOLO INOX C/RIP. INF. cm 200

TAVOLO INOX ARM.+CASSETT. E ALZ.
CUCINA 6 FUOCHI SU FORNO

BRASIERA GAS LT 70 MAN.

BOLLITORE LT 150 IND.

FORNO SOGECO GN 111 ELETTRICO
FORNO UNCX

CUOCIPASTA NILMA + VASCA CARRELLATA
FORNO ZANUSSI GN 1/1
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CONFEZIONAMENTO
ARMADIO FRIGO 1600 LT
ARMADIO FRIGO 700 LT
ABBATTITORE DI TEMPERATURA 5 GN 1/1
TAVOLO ARMADIATO CALDO
TAVOLO CON ALZATINA
ARMADIO 2 ANTE PORTE SCORREVOL|

LAVAGGIO CONT.

LAVAPENTOLE MOD. LT201

PATTUMIERA CARRELLATA

VASCONE LAVAPENTOLE C/PEDALE cm 140
TAVOLO INOX C/FORO cm 140 (ALZ)

REV.
01

Cucina centralizzata

SCALA
1:100

Piazza Pastore, 2-10087 Valperga (TO)

DATA

Disposizione attrezzature
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